PALACINEMA
LOCARNO

MENU DEL GIORNO

2 -6 novembre 2026

LUNEDI 2 NOVEMBRE MARTEDI 3 NOVEMBRE

MERCOLEDI 4 NOVEMBRE

GIOVEDI 5 NOVEMBRE

VENERDI 6 NOVEMBRE

INSALATA
Misticanza di stagione

ANTIPASTO

Sfogliatina con crema di
melanzane, buscion, olive
taggiasche e misticanza di
stagione

PIATTO PRINCIPALE

Saltimbocca di pollo alla
romana con risotto allo

PIATTO PRINCIPALE

Code di gamberoni con
timballo di riso venere,

zafferano taccole e salsa al latte di
cocco e curry
oppure oppure

PIATTO VEGETARIANO
Ricottina alla santoreggia
con croccante di pane
carasau e radicchio all'aceto
balsamico

PIATTO VEGETARIANO
Caprese di mozzarella di
bufala con pomodori Yoom
e olio al basilico

INSALATA
Misticanza di stagione

PIATTO PRINCIPALE
Ravioli alla zucca con
cremoso di gorgonzola e
amaretti

oppure

PIATTO VEGETARIANO
Polenta rossa con uovo
“Onze”, verdure di stagione e
fonduta di formaggio
Gottardo

ANTIPASTO

Cous cous tiepido con
verdurine, feta vegana e olio
al basilico

PIATTO PRINCIPALE

Tagliata di cervo con verza e
prosciutto crudo, cavolo
rosso e spatzli

oppure

PIATTO VEGETARIANO
Seitan bio ticinese marinato,
salsa al curry, zucchine e riso
venere

INSALATA
Misticanza di stagione

PIATTO PRINCIPALE

Trancio di salmone,
salmoriglio al limone, spinaci
e riso selvatico

oppure

PIATTO VEGETARIANO

Tartare di barbabietole,
panna acida, cerfoglio e
croccante alla curcuma

PREZZI MENU DEL GIORNO

MENU DEL GIORNO COMPLETO 19.- Sfr
Antipasto o insalata + piatto principale o vegetariano
PIATTO PRINCIPALE / VEGETARIANO 15.- Sfr

PROPOSTE D'AUTUNNO

Disponibili tutta la settimana

Tagliatelle ai funghi porcini

Entrecdte di cervo avvolta nella verza e prosciutto crudo ticinese

23.- Sfr
38.- Sfr

Jus ai mirtilli rossi, giardinetto di verdure di stagione, cavolo rosso brasato e spatzli

Per informazioni riguardanti allergeni e provenienze rivolgetevi al nostro personale.




